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ІНСТРУКЦІЇ З ТЕХНІКИ БЕЗПЕКИ

 

Перед використанням приладу уважно прочитайте 
наступні інструкції. Збережіть цю інструкцію для викори-
стання в майбутньому або для нових користувачів.
Під час використання приладу необхідно суворо дотриму-
ватися всіх інструкцій з техніки безпеки.
Під час використання електричних та електронних прила-
дів слід завжди дотримуватися основних запобіжних 
заходів, щоб зменшити ризик пожежі, ураження електрич-
ним струмом і травм.
Цим пристроєм можуть користуватися діти віком від 8 
років і особи з обмеженими фізичними, сенсорними чи 
розумовими здібностями або без досвіду та знань, якщо 
вони перебувають під наглядом або отримали інструкції 
щодо безпечного використання пристрою та розуміють 
небезпеку пов’язану з використанням пристрою. 
Діти не повинні гратися з пристроєм.
Діти без нагляду не повинні виконувати очищення та 
технічне обслуговування.
Тримайте цей прилад та його кабель живлення в недо-
ступному для дітей віком до 8 років місці.
Цей символ означає «обережно, гаряча поверхня». Під час 
роботи приладу температура доступних поверхонь може 
бути високою.
Цей прилад не призначений для роботи за допомогою 
зовнішнього таймера або окремої системи дистанційного 
керування.
Не занурюйте кабель, вилку або будь-яку іншу незнімну 
частину приладу у воду чи будь-яку іншу рідину. 
Не піддавайте електричні з’єднання впливу води.

Цей пристрій призначений лише для домашнього викори-
стання та не призначений для барів, ресторанів, фермер-
ських будинків, готелів, мотелів та офісів.
Розташуйте прилад таким чином, щоб уникнути розливан-
ня гарячої рідини. Будьте особливо обережні з ручкою.
Переконайтеся, що напруга вашої електромережі відпові-
дає вимогам до напруги, зазначеним на паспортній таб-
личці приладу.
Ми рекомендуємо, щоб приміщення, де ви збираєтеся 
використовувати прилад, було обладнано працюючою 
витяжкою або добре провітрювалося.
Неправильне або неналежне використання може пошко-
дити прилад і бути небезпечним для користувача. Вико-
ристовуйте пристрій лише для цілей, описаних у цій 
інструкції.
Вимкніть прилад з розетки, перш ніж його переміщати, 
виконувати будь-яке очищення чи технічне обслуговуван-
ня, або коли він не використовується.
Не використовуйте на вулиці.
Регулярно перевіряйте кабель живлення на наявність 
видимих   пошкоджень. Якщо кабель пошкоджено, його має 
відремонтувати офіційна служба технічної підтримки 
Cecotec, щоб уникнути будь-якої небезпеки.
Не скручуйте, не згинайте, не тягніть і не пошкоджуйте 
кабель живлення. Захищайте його від гострих країв і 
джерел тепла. 
Не допускайте, щоб кабель торкався гарячих поверхонь. 
Не дозволяйте кабелю звисати з краю робочої поверхні 
або стільниці.
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Не використовуйте подовжувачі, якщо це не порадив кваліфіко-
ваний електрик. Використання невідповідного типу подовжува-
ча може призвести до пошкодження приладу або травмування 
користувача.
Не використовуйте прилад, якщо його кабель, вилка або корпус 
пошкоджені, а також, якщо він несправно працює або його 
будь-яким чином пошкодили.
Прилад не можна використовувати в потенційно небезпечних 
місцях, таких як легкозаймисті, вибухонебезпечні, хімічні або 
вологі середовища.
Розташуйте прилад на рівній термостійкій поверхні. 
Будьте обережні, витягуючи кошик із фритюрниці. 
Помістіть ручку всередину, щоб запобігти розливанню того, що 
всередині. 
Не розташовуйте прилад поблизу джерел тепла, місць з висо-
ким рівнем вологості або горючими матеріалами.
Не вставляйте та не допускайте потрапляння пальців або сто-
ронніх предметів у вентиляційні чи витяжні отвори, оскільки це 
може спричинити ураження електричним струмом або пожежу.
Не наповнюйте кошик маслом, щоб уникнути пожежі.
Не торкайтеся внутрішньої частини приладу під час роботи.
Завжди кладіть інгредієнти для приготування всередину 
кошика, щоб вони не торкалися нагрівальних елементів.
Переконайтеся, що ваші руки сухі, перш ніж брати вилку або 
вмикати прилад.
Вимкніть прилад з розетки, коли він не використовується або 
під час чищення. Дайте йому повністю охолонути, перш ніж 
приєднувати або знімати частини, а також перед чищенням 
пристрою.

Не залишайте прилад без нагляду підключеним до мережі.
Очищення та технічне обслуговування необхідно викону-
вати відповідно до цієї інструкції з експлуатації, щоб пере-
конатися, що прилад працює належним чином.
Не ставте прилад біля стіни. Залиште безпечну відстань 10 
см із задньої сторони приладу та 10 см з кожного боку. 
Не кладіть жодних предметів на прилад під час викори-
стання.
Гаряча пара виходить через повітрозабірні отвори приладу 
під час роботи. Тримайте руки та обличчя на безпечній 
відстані від пари та отворів для випуску повітря. Під час 
виймання кошика з приладу може виходити гаряче пові-
тря.
Негайно вимкніть прилад, якщо ви помітили, що з нього 
виходить чорний дим. Зачекайте, поки дим зникне, щоб 
вийняти кошик із приладу.
Ми рекомендуємо використовувати рукавички під час 
торкання кошика та решітки.
Не намагайтеся відремонтувати прилад самостійно.
Слідкуйте за дітьми, щоб вони не гралися з пристроєм.
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2. ПЕРЕД ВИКОРИСТАННЯМ

3. ЕКСПЛУАТАЦІЯ
Користування приладом

1. ДЕТАЛІ ТА КОМПОНЕНТИ

Загальний опис (Мал. 1)
1. Верхня кришка
2. Панель керування
3. Зовнішня поверхня
4. Кошик
5. Решітка
6. Ручка
7. Вихідний отвір повітря
8. Кабель живлення

ПРИМІТКА:
Малюнки в цьому посібнику є схематичними і можуть не точно відповідати пристрою. 

З цією фритюрницею можна готувати різноманітні страви. Книга рецептів, що додається, 
допоможе вам ознайомитися з приладом.
Аерофритюрниця
1. Вставте кабель живлення в розетку.
2. Вийміть кошик із фритюрниці.
3. Покладіть інгредієнти в кошик.
4. Поставте кошик назад у фритюрницю. Обережно вирівняйте напрямні кошика з напрямни-
ми на корпусі фритюрниці.

Попередження: не торкайтеся кошика під час і відразу після використання, оскільки він 
сильно нагрівається. Тримайте кошик тільки за ручку.
5. Визначте необхідний час приготування для кожного інгредієнта.
6. Деякі інгредієнти в процесі приготування необхідно помішувати. Щоб вийняти їх, витягніть 
кошик із приладу за ручку та вийміть продукти дерев’яними чи силіконовими щипцями. Потім 
вставте кошик назад у фритюрницю.
7. Коли ви почуєте 3 звукові сигнали, це означає, що час приготування минув. Зніміть кошик з 
приладу та поставте його на термостійку поверхню.

Примітка: Ви також можете вимкнути прилад вручну. Для цього натисніть і утримуйте значок 
живлення/паузи.
8. Переконайтеся, що їжа приготовлена. Якщо це не так, поставте кошик назад у фритюрницю 
та встановіть таймер ще на кілька хвилин.
9. Щоб вийняти продукти, наприклад, чіпси, вийміть кошик із фритюрниці та покладіть його на 
термостійку поверхню. Потім вийміть продукти з кошика. Не перевертайте кошик догори 
дном, оскільки зайва олія на дні витече на інгредієнти. Кошик та інгредієнти дуже гарячі. 
Залежно від типу інгредієнтів, які готуються, пара може виходити з кошика.

Цей прилад упакований таким чином, щоб захистити його під час транспортування. 
Вийміть пристрій із коробки та видаліть всі пакувальні матеріали. 
Ви можете зберігати оригінальну коробку та інші елементи пакування в надійному місці. 
Це допоможе уникнути пошкодження пристрою під час транспортування в майбутньому. 
У разі утилізації оригінальної упаковки переконайтеся, що всі пакувальні матеріали 
перероблені відповідним чином.
Переконайтеся, що всі деталі та компоненти є в комплекті та в хорошому стані. Якщо 
якась деталь відсутня або в поганому стані, негайно зверніться до офіційної служби 
технічної підтримки Cecotec.
Ретельно очистіть кошик і решітку гарячою водою, миючим засобом і неабразивною 
губкою. 
Використовуйте вологу тканину, щоб почистити зовнішню та внутрішню частину аероф-
ритюрниці.

Вміст коробки:
Аерофритюрниця
Посібник з експлуатації

Панель керування. (Мал. 2)
1. Програми за замовчуванням
2. Значок збільшення
3. Значок вибору програми за замовчуванням
4. Значок розпилення води
5. Значок температури
6. Значок часу
7. Світловий індикатор
8. Значок живлення/паузи
9. Значок зменшення 
10. Індикатор вентиляції
11. Індикатор нагріву
12. Індикатор температури
13. Індикатор часу
14. Дисплей
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Програми приготування

Значок Найменування Температура Час 
(хв)(°C)

Розпилення води
Час обприску-
вання

Розпилює 3 
секунди через 
10 хвилин

Розпилює 3 
секунди через 
10 хвилин

Розпилює 3 
секунди через 8 
хвилин

Розпилює 3 
секунди через 
10 хвилин

Розпилює 3 
секунди через 8 
хвилин

Розпилює 3 
секунди через 5 
хвилин

Курячі крила 
і стегна

Ні

Так

Так

Так

Так

Так

Так

Ні

Картопля фрі 200 -

200 25

Креветки 10

М’ясо 15

Десерт 150 25

Овочі 150 15

Риба 

Підігрів

12 

15 -

Примітка

Наступна таблиця допоможе вам вибрати основні налаштування для кожної страви.

Ці налаштування є орієнтовними. Оскільки інгредієнти відрізняються за походженням, 
розміром, формою та брендом, ми не можемо гарантувати, що наведені нижче налаштуван-
ня є найбільш підходящими.
Технологія Rapid Air миттєво нагріває повітря всередині фритюрниці. Короткочасне зняття 
кошика з фритюрниці під час приготування майже не змінить процес.

Інструкція з експлуатації

Розпилення води

10. Спорожніть вміст кошика у миску або тарілку.
11. Порада: використовуйте дерев'яні або силіконові щипці, щоб вийняти великі або нарізані 
продукти з кошика.
12. Після приготування першої порції їжі прилад буде готовий до наступної порції.

1. Поставте кошик і підключіть фритюрницю до мережі, індикатор дисплея засвітиться.
2. Натисніть значок вибору програми, значок почне блимати, а на дисплеї відобразяться 
параметри. Ці параметри можна змінювати.
3. Після вибору програми приготування натисніть значок живлення/паузи, пристрій почне 
працювати. Протягом 3 секунд на дисплеї буде відбуватися зворотний відлік у хвилинах, 
через 3 секунди на дисплеї протягом 1 секунди буде показано температуру. На дисплеї по 
черзі відображатимуться час і температура.
4. Торкніться значків температури та часу, щоб вибрати параметр, який потрібно змінити, і 
натисніть значок збільшення/зменшення, щоб змінити час або температуру. Час змінюється 
від однієї хвилини до однієї хвилини, а температура змінюється від п’яти градусів Цельсія до 
п’яти градусів Цельсія. Якщо утримувати значок збільшення або зменшення, параметри 
змінюються швидше.
5. Якщо кошик буде вийнято під час готування, процес буде призупинено та відновлено, коли 
кошик буде вставлено знову.
6. Коли процес приготування буде повністю завершено, пристрій видасть 3 звукові сигнали, а 
на дисплеї з’явиться повідомлення «ВИМК».
7. Утримуйте значок живлення/паузи, щоб вимкнути пристрій.

Щоб увімкнути чи вимкнути функцію обприскування, виберіть певну програму, яка має цю 
функцію.
Потім натисніть піктограму функції розпилення води, якщо ви бажаєте, щоб вода розбризку-
валася автоматично дотримуючись інтервалів, пояснених нижче. Якщо ви не хочете автома-
тично розпилювати воду, не натискайте цей значок. Ви можете розбризкувати воду в 
будь-який час під час роботи, натиснувши цей значок.
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5. УСУНЕННЯ НЕСПРАВНОСТЕЙ

Вирішення проблем

Проблема

Аерофритюрниця не 
працює

Їжа, приготовлена у
фритюрниці, залиша-
ється сирою  

Інгредієнти нерівно-
мірно обсмажуються 
в аерофритюрниці 

Закуски не хрусткі, 
після приготування в 
пристрої

Кошик не входить у 
пристрій належним 
чином

Прилад не підключе-
ний до мережі.

Підключіть вилку до заземленої настінної 
розетки.

Ви не встановили 
таймер. 

Встановіть таймер на потрібний час 
приготування.

Кількість інгредієнтів у 
кошику завелика. 

Покладіть менші порції продуктів у кошик. 
Менші порції готуються рівномірніше. 

Використана занадто 
низька температура. 

Встановіть необхідну температуру (див. 
розділ «Експлуатація»). 

Час приготування 
надто короткий. 

Встановіть таймер на потрібний час приготування 
(див. розділ «Налаштування» в розділі «Експлуата-
ція») 

Деякі продукти 
необхідно перемішу-
вати в процесі 
приготування. 

Інгредієнти, що лежать один на одному або 
поперек один одного (наприклад, картопля 
фрі), необхідно перемішати в середині 
приготування. 

Ви використали тип 
страви, призначений 
для приготування у 
традиційній фритюр-
ниці.

Злегка змастіть їжу олією, щоб отримати 
більш хрусткий результат. 

У кошику занадто 
багато інгредієнтів.

Заповнюйте кошик
до позначки «Макс».

Кошик встановлений 
неправильно.

Вставте кошик у прилад до клацання.

Можливі причини Можливе рішення

Поради

4. ОЧИЩЕННЯ ТА ОБСЛУГОВУВАННЯ

Очищення

Зберігання

Менші інгредієнти вимагають меншого часу приготування, ніж більші.
Більша кількість інгредієнтів потребує лише трохи довшого часу приготування, а менша 
кількість інгредієнтів потребує лише трохи меншого часу приготування.
Перемішування дрібних інгредієнтів під час процесу смаження оптимізує результат і може 
допомогти запобігти нерівномірному обсмаженню інгредієнтів.
Для більшої хрусткості до свіжої картоплі додайте трохи олії. Готуйте їжу в аерофритюрниці 
відразу після додавання в неї олії.
Не використовуйте фритюрницю для смаження надмірно жирної їжі (наприклад, сосисок).
Закуски, які можна приготувати в духовці, можна приготувати і в аерофритюрниці.
Оптимальна кількість для приготування хрусткої картоплі фрі 500 грам.
Готове тісто вимагає меншого часу приготування. Готове тісто вимагає меншого часу, ніж 
домашнє.
Поставте форму для випікання в кошик аерофритюрниці, якщо ви хочете спекти пиріг або 
якщо ви хочете посмажити фаршировані продукти.
Ви також можете використовувати пристрій для розігрівання їжі. Щоб розігріти їжу, встано-
віть температуру 150 °C протягом 10 хвилин.

Примітка: додайте 3 хвилини до процесу приготування, коли починаєте готувати, якщо 
фритюрниця холодна.

Очищайте фритюрницю після кожного використання. Кошик і решітка мають антипригарну 
поверхню. Не використовуйте для чищення металеві прибори або абразивні засоби, оскільки 
це може пошкодити їх антипригарну поверхню.

1. Від’єднайте фритюрницю від мережі та дайте їй охолонути.
2. Переконайтеся, що всі частини чисті та сухі.

1. Від’єднайте фритюрницю від джерела живлення та дайте їй охолонути перед очищенням.
Порада: зніміть кошик, щоб прилад швидше охолонув.
2. Очистіть фритюрницю всередині та зовні вологою тканиною.
Для видалення будь-яких залишків рекомендується використовувати знежирюючу рідину.
Порада: якщо всередині кошика та решітки застряг бруд, радимо наповнити ящик кошика 
гарячою водою, змішаною з рідким миючим засобом. Помістіть кошик у ящик та залиште на 
10 хвилин.
3. Очистіть внутрішню частину приладу гарячою водою та неабразивною губкою.
4. Очистіть нагрівальний елемент м’якою щіткою, щоб видалити будь-які залишки їжі.
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8. ТЕХНІЧНА ПІДТРИМКА ТА ГАРАНТІЯ

9. АВТОРСЬКЕ ПРАВО

6. ТЕХНІЧНІ ХАРАКТЕРИСТИКИ

7. УТИЛІЗАЦІЯ СТАРИХ ЕЛЕКТРИЧНИХ ТА ЕЛЕКТРОННИХ ПРИЛАДІВv

З приладу йде білий 
дим 

Картопля фрі 
нерівномірно 
обсмажується у 
фритюрниці

Смажена їжа не 
хрумка, коли її 
дістають з фритюрни-
ці

Номер товару: 04936
Продукт: Аерофритюрниця Cecofry Drip 5000
Потужність: 1500 Вт
Напруга: 220-240 В
Частота: 50-60 Гц
Ємність: 5 л
Технічні характеристики можуть змінюватися без попереднього повідомлення з метою 
покращення якості продукції.
Зроблено в Китаї
Розроблено в Іспанії

Споживачі повинні звернутися до місцевих органів влади або роздрібного продавця для 
отримання інформації щодо правильної утилізації старих приладів та/або їхніх батарей.
Дотримання наведених вище вказівок допоможе захистити навколишнє середовище.

Cecotec несе відповідальність перед кінцевим користувачем або споживачем за будь-яку 
невідповідність, яка існує на момент поставки продукту відповідно до положень, умов і 
термінів, установлених застосовними правилами.
Рекомендується, щоб ремонт проводився кваліфікованим персоналом.
Якщо в будь-який момент ви виявите будь-яку проблему з вашим продуктом або матимете 
будь-які сумніви, не соромтеся зв’язатися з офіційною службою технічної підтримки Cecotec за 
номером +34 963 210 728.

Права інтелектуальної власності на тексти в цьому посібнику належать CECOTECINNOVACIONES, 
S.L. Всі права захищені. Вміст цієї публікації не можна, повністю або частково, відтворювати, 
зберігати в пошуковій системі, передавати або поширювати будь-якими засобами (електро-
нними, механічними, фотокопіюванням, записом або подібними) без попереднього дозволу 
CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

Цей символ вказує на те, що відповідно до чинних норм виріб та/або батареї 
необхідно утилізувати окремо від побутових відходів. Коли термін придатності 
цього продукту закінчиться, ви повинні утилізувати елементи/батареї/акумуля-
тори та віднести їх до пункту збору, призначеного місцевими органами влади.

Ви готуєте жирні
інгредієнти.

Коли жирні інгредієнти готуються за 
допомогою фритюрниці, вони виділяють 
невелику кількість олії, яка може спричини-
ти появу білого диму. Це не впливає на 
прилад чи результат приготування.

В кошику ще є 
залишки жиру від 
попереднього 
використання.

Білий дим виникає через нагрівання олії у 
пристрої. Переконайтеся, що ви правильно 
очищаєте пристрій після кожного викори-
стання.

Не використовується 
правильний сорт 

Використовуйте свіжу картоплю і стежте, щоб 
вона залишалася твердою під час смаження. 

Ви погано промили 
картоплю перед 
смаженням.

Добре промийте картоплю у воді, щоб 
видалити крохмаль.

Хрусткість картоплі 
буде залежати від 
кількості води та олії.

Переконайтеся, що ви добре висушили картопляні 
палички, перш ніж додавати масло.

Наріжте картоплячні палички на дрібніші 
шматочки, щоб вони були хрусткішими.

Додайте трохи більше олії для більш хрусткого 
результату.
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ИНСТРУКЦИИ ПО ТЕХНИКЕ БЕЗОПАСНОСТИ

 

Перед использованием прибора внимательно прочтите 
следующие инструкции. Сохраните это руководство для 
использования в будущем или для новых пользователей.
При использовании прибора необходимо строго 
соблюдать все инструкции по технике безопасности.
При использовании электрических и электронных прибо-
ров следует всегда соблюдать основные меры предосто-
рожности, чтобы уменьшить риск пожара, поражения 
электрическим током и травм.
Этим устройством могут пользоваться дети младше 8 лет 
и лица с ограниченными физическими, сенсорными или 
умственными способностями или без опыта и знаний, если 
они находятся под наблюдением или получили инструк-
ции по безопасному использованию устройства и понима-
ют опасность, связанную с использованием устройства.
Дети не должны играть с устройством.
Дети без присмотра не должны производить очистку и 
техническое обслуживание.
Держите этот прибор и его кабель питания в недоступном 
для детей до 8 лет месте.
Этот символ означает "осторожно, горячая поверхность". 
При работе устройства температура доступных поверхно-
стей может быть высокой.
Этот прибор не предназначен для работы с помощью 
внешнего таймера или отдельной системы дистанционно-
го управления.
Не погружайте кабель, вилку или другую несъемную часть 
прибора в воду или любую другую жидкость.
Не подвергайте электрическое соединение воздействию 
воды.

Устройство предназначено только для домашнего исполь-
зования и не предназначено для баров, ресторанов, фер-
мерских домов, гостиниц, мотелей и офисов.
Поместите прибор таким образом, чтобы избежать раз-
ливки горячей жидкости. Будьте особенно осторожны с 
ручкой.
Убедитесь, что напряжение электросети соответствует 
требованиям к напряжению, указанным на паспортной 
табличке прибора.
Мы рекомендуем, чтобы помещение, где вы собираетесь 
использовать прибор, было оборудовано работающей 
вытяжкой или хорошо проветривалось.
Неправильное или неправильное использование может 
повредить прибор и быть опасным для пользователя. 
Используйте устройство только для целей, описанных в 
данном руководстве.
Прежде чем его перемещать, выключите прибор из розет-
ки, выполняя любую очистку или техническое обслужива-
ние, или если он не используется.
Не используйте на улице.
Регулярно проверяйте кабель питания на наличие 
видимых повреждений. Если кабель поврежден, его 
должна отремонтировать официальная служба техниче-
ской поддержки Cecotec во избежание какой-либо опас-
ности.
Не скручивайте, не сгибайте, не тяните и не повреждайте 
кабель питания. Защищайте его от острых краев и источ-
ников тепла.
Не допускайте, чтобы кабель касался горячих поверхно-
стей.
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Не разрешайте кабелю свисать с края рабочей поверхности или 
столешницы.
Не используйте удлинители, если это не посоветовал квалифи-
цированный электрик. Использование неподходящего типа 
удлинителя может привести к повреждению устройства или к 
травме пользователя.
Не используйте прибор, если его кабель, вилка или корпус 
повреждены, а также если он неисправно работает или его 
повредили.
Прибор нельзя использовать в потенциально опасных местах, 
таких как легковоспламеняющиеся, взрывоопасные, химиче-
ские или влажные среды.
Разместите прибор на ровной термостойкой поверхности.
Будьте осторожны, вытаскивая корзину из фритюрницы.
Поместите ручку внутрь, чтобы предотвратить разлив внутрь.
Не размещайте прибор вблизи источников тепла, мест с высо-
ким уровнем влажности или горючими материалами.
Не вставляйте и не допускайте попадания пальцев или посто-
ронних предметов в вентиляционные или вытяжные отверстия, 
так как это может привести к поражению электрическим током 
или пожару.
Не наполняйте корзину маслом во избежание пожара.
Не прикасайтесь к внутренней части прибора во время работы.
Всегда кладите ингредиенты для приготовления внутрь кор-
зины, чтобы они не касались нагревательных элементов.
Убедитесь, что ваши руки сухие, прежде чем брать вилку или 
включать прибор.
Выключите прибор из розетки, если он не используется или при 
чистке. Дайте ему полностью остыть, прежде чем подсоединять 
или снимать части, а также перед чисткой устройства.

Не оставляйте прибор без присмотра подключенным к 
сети.
Очистка и техническое обслуживание должны выполнять-
ся в соответствии с настоящей инструкцией по эксплуата-
ции, чтобы убедиться, что прибор работает надлежащим 
образом.
Не ставьте устройство у стены. Оставьте безопасное рас-
стояние 10 см с задней стороны устройства и 10 см с 
каждой стороны.
Не кладите предметы на прибор во время использования.
Горячая пара выходит через воздухозаборные отверстия 
прибора во время работы. Держите руки и лицо на безо-
пасном расстоянии от пара и отверстий для выпуска 
воздуха. При извлечении корзины из прибора может 
выходить горячий воздух.
Немедленно выключите прибор, если вы заметили, что из 
него выходит черный дым. Подождите, пока дым исчезнет, 
  чтобы извлечь корзину из прибора.
Мы рекомендуем использовать перчатки при касании 
корзины и решетки.
Не пытайтесь ремонтировать прибор самостоятельно.
Следите за детьми, чтобы они не играли с устройством.
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РУССКИЙ РУССКИЙ

2. ПЕРЕД ИСПОЛЬЗОВАНИЕМ

3. ЭКСПЛУАТАЦИЯ
Использование прибора

1. ДЕТАЛИ И КОМПОНЕНТЫ

Общее описание (Рис. 1)
1. Верхняя крышка
2. Панель управления
3. Наружная поверхность
4. Корзина
5. Решетка
6. Ручка
7. Выходное отверстие воздуха
8. Кабель питания

ПРИМЕЧАНИЕ:
Рисунки в настоящем руководстве являются схематичными и могут не точно соответство-
вать устройству.

С этой фритюрницей можно готовить всевозможные блюда. Книга прилагаемых рецептов 
поможет вам ознакомиться с прибором.
Аэрофритюрница
1. Вставьте шнур питания в розетку.
2. Извлеките корзину из фритюрницы.
3. Поместите ингредиенты в корзину.
4. Поставьте корзину в фритюрницу. Осторожно выровняйте направляющие корзины с 
направляющими на корпусе фритюрницы.

Предупреждение: не прикасайтесь к корзине во время и сразу после использования, 
поскольку она сильно нагревается. Держите корзину только за ручку.
5. Определите время приготовления для каждого ингредиента.
6. Некие ингредиенты в процессе приготовления нужно помешивать. Чтобы извлечь их, 
извлеките корзину из прибора за ручку и извлеките продукты деревянными или силиконовы-
ми щипцами. Затем вставьте корзину обратно во фритюрницу.
7. Когда вы услышите 3 звуковых сигнала, это означает, что время приготовления истекло. 
Снимите корзину с прибора и поставьте ее на термостойкую поверхность.

Примечание: Вы можете отключить прибор вручную. Для этого нажмите и удерживайте 
значок питания/паузы.
8. Убедитесь, что еда приготовлена. Если это не так, поставьте корзину в фритюрницу и 
установите таймер еще на несколько минут.
9. Чтобы извлечь продукты, например чипсы, извлеките корзину из фритюрницы и положите 
ее на термостойкую поверхность. Затем извлеките продукты из корзины. Не переворачивай-
те корзину вверх дном, поскольку лишнее масло на дне вытечет на ингредиенты. Корзина и 
ингредиенты очень горячие. В зависимости от типа готовящихся ингредиентов пара может 
выходить из корзины.

Этот прибор упакован таким образом, чтобы защитить его при транспортировке.
Извлеките устройство из коробки и удалите все упаковочные материалы.
Вы можете хранить оригинальную коробку и другие упаковочные элементы в надежном 
месте. Это поможет избежать повреждения устройства во время транспортировки в 
будущем.
При утилизации оригинальной упаковки убедитесь, что все упаковочные материалы 
переработаны соответствующим образом.
Убедитесь, что все детали и компоненты находятся в комплекте и в хорошем состоянии. 
Если какая-либо деталь отсутствует или в плохом состоянии, немедленно обратитесь в 
официальную службу технической поддержки Cecotec.
Тщательно очистите корзину и решетку горячей водой, моющим средством и неабразив-
ной губкой.
Используйте влажную ткань для очистки наружной и внутренней части аэрофритюрницы.

Содержимое коробки:
Аэрофритюрница
Руководство по эксплуатации

Панель управления. (Рис. 2)
1. Программы по умолчанию
2. Значок увеличения
3. Значок выбора программы по умолчанию
4. Значок распыления воды
5. Значок температуры
6. Значок времени
7. Световой индикатор
8. Значок питания/паузы
9. Значок уменьшения
10. Индикатор вентиляции
11. Индикатор нагрева
12. Индикатор температуры
13. Индикатор времени
14. Дисплей
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Программы приготовления

Значок Наименование Температура Время 
(мин)(°C)

Распыление воды
Время 
опрыскивания

Распыляет 3 
секунды через 
10 минут

Распыляет 3 
секунды через 
10 минут

Распыляет 3 
секунды через 
8 минут

Распыляет 3 
секунды через 
10 минут

Распыляет 3 
секунды через 
8 минут

Распыляет 3 
секунды через 
5 минут

Куриные 
крылышки и 
бедрышки 

Нет

Да

Да

Да

Да

Да

Да

Нет

Картошка фри 200 -

200 25

Креветки 10

Мясо 15

Десерт 150 25

Овощи 150 15

Рыба 

Подогрев

12 

15 -

Примечание

Следующая таблица поможет вам выбрать основные настройки для каждого блюда.

Эти настройки являются ориентировочными. Поскольку ингредиенты отличаются по 
происхождению, размеру, форме и бренду, мы не можем гарантировать, что следующие 
настройки являются наиболее подходящими.
Технология Rapid Air мгновенно нагревает воздух внутри фритюрницы. Кратковременное 
снятие корзины с фритюрницы во время приготовления почти не изменит процесс.

Руководство по эксплуатации

Распыление воды

10. Опустите содержимое корзины в миску или тарелку.
11. Совет: используйте деревянные или силиконовые щипцы, чтобы извлечь крупные или 
нарезанные продукты из корзины.
12. После приготовления первой порции пищи прибор будет готов к следующей порции.

1. Поставьте корзину и подключите фритюрницу к сети, индикатор дисплея загорится.
2. Нажмите значок выбора приложения, мигает значок, а на дисплее отобразятся параметры. 
Эти параметры можно изменять.
3. После выбора приготовления нажмите значок питания/паузы, устройство начнет работать. 
В течение 3 секунд на дисплее будет происходить обратный отсчет в минутах, через 3 
секунды на дисплее в течение 1 секунды будет показана температура. На дисплее поочередно 
отображаются время и температура.
4. Нажмите значки температуры и времени, чтобы выбрать параметр, который требуется 
изменить, и нажмите значок увеличения/уменьшения, чтобы изменить время или темпера-
туру. Время меняется от одной минуты до одной минуты, а температура изменяется от пяти 
градусов Цельсия до пяти градусов Цельсия. Если удерживать значок увеличения или 
уменьшения, параметры изменяются быстрее.
5. Если корзина будет извлечена во время приготовления, процесс приостановления и 
восстановления, когда корзина будет вставлена   снова.
6. Когда процесс приготовления будет полностью завершен, устройство издаст 3 звуковых 
сигнала, а на дисплее появится сообщение «ВЫКЛ».
7. Для отключения устройства удерживайте значок питания/паузы.

Чтобы включить или отключить функцию опрыскивания, выберите определенное приложе-
ние, которое имеет данную функцию.
Затем нажмите значок распыления воды, если вы хотите, чтобы вода разбрызгивалась 
автоматически соблюдая интервалы, описанные ниже. Если вы не хотите автоматически 
распиливать воду, не нажимайте на этот значок. Вы можете разбрызгивать воду в любое 
время во время работы, нажав этот значок. 
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5. УСТРАНЕНИЕ НЕИСПРАВНОСТЕЙ

Решение проблем

Проблема

Аэрофритюрница не 
работает  

Еда, приготовленная
во фритюрнице,
остается сырой   

Ингредиенты 
неравномерно 
обжариваются во 
фритюрнице

Жареные закуски не 
становятся хрустя-
щими, когда их 
вынимают из 
фритюрницы

Корзина не вдвигает-
ся в устройство 
должным
образом 

Прибор не подключен 
к сети.

Вставьте вилку розетку с заземлением.

Вы не установили 
таймер. 

Установите таймер на желаемое время 
приготовления.

Количество ингре-
диентов в корзине 
слишком велико.

Кладите в корзину небольшие порции 
продуктов. Меньшие порции готовятся 
более равномерно. 

Используемая 
температура слишком 
низкая.

Установите необходимую температуру (см. 
раздел «Эксплуатация»).

Время подготовки 
слишком короткое.

Установите таймер на желаемое время приготов-
ления (см. раздел «Настройки» раздела «Работа»)

Некоторые продукты 
необходимо встряхи-
вать в процессе 
приготовления. 

Ингредиенты, лежащие друг на друге или 
поверх друг друга (например, картофель 
фри), необходимо встряхнуть в середине 
приготовления. 

Вы использовали 
продукт, предназна-
ченный для приготов-
ления в традиционной 
фритюрнице. 

Запекайте закуски в духовке или смажьте 
продукты небольшим количеством масла, 
чтобы они стали более хрустящими.

В корзине слишком 
много ингредиентов. 

Не наполняйте корзину выше значения 
«Макс».

Корзина установлена
неправильно.

Вставьте корзину на место, пока не 
услышите щелчок.

Возможные причины Возможное решение

Советы

4. ОЧИСТКА И ОБСЛУЖИВАНИЕ

Очистка

Хранение

Меньшие ингредиенты требуют меньшего времени приготовления, чем больше.
Большее количество ингредиентов требует лишь немного более длительного времени 
приготовления, а меньшее количество ингредиентов требует лишь немного меньшего 
времени приготовления.
Перемешивание мелких ингредиентов во время процесса жарки оптимизирует результат и 
может помочь предотвратить неравномерное обжаривание ингредиентов.
Для большей хрусткости к свежему картофелю добавьте немного масла. Готовьте еду в 
аэрофритюрнице сразу после добавления в нее масла.
Не используйте фритюрницу для жарки чрезмерно жирной пищи (например, сосисок).
Закуски, которые можно приготовить в духовке, можно приготовить и в аэрофритюрнице.
Оптимальное количество для приготовления хрустящего картофеля фри 500 грамм.
Готовое тесто требует меньшего времени приготовления. Готовое тесто требует меньше 
времени, чем домашнее.
Поставьте форму для выпекания в корзину аэрофритюрницы, если вы хотите испечь пирог 
или если вы хотите пожарить фаршированные продукты.
Также можно использовать устройство для разогрева пищи. Чтобы разогреть пищу, устано-
вите температуру 150 °C в течение 10 минут.

Примечание: добавьте 3 минуты к приготовлению, когда начинаете готовить, если фритюр-
ница холодная.

Очищайте фритюрницу после каждого использования. Корзина и решетка имеют антипри-
гарную поверхность. Не используйте для чистки металлические приборы или абразивные 
средства, так как это может повредить антипригарную поверхность.

1. Отсоедините фритюрницу от сети и дайте остыть.
2. Убедитесь, что все части чистые и сухие.

1. Отсоедините фритюрницу от источника питания и дайте ей остыть перед очисткой.
Совет: снимите корзину, чтобы прибор быстрее охладел.
2. Очистите фритюрницу внутри и снаружи влажной тканью.
Для удаления любых остатков рекомендуется использовать обезжиривающую жидкость.
Совет: если внутри корзины и решетки застряла грязь, советуем наполнить ящик корзины 
горячей водой, смешанной с жидким моющим средством. Поместите корзину в ящик и 
оставьте на 10 минут.
3. Очистите внутреннюю часть устройства горячей водой и неабразивной губкой.
4. Очистите нагревательный элемент мягкой щеткой, чтобы удалить остатки пищи.
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8. ТЕХНИЧЕСКАЯ ПОДДЕРЖКА И ГАРАНТИЯ

9. АВТОРСКОЕ ПРАВО

6. ТЕХНИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ

7. УТИЛИЗАЦИЯ СТАРЫХ ЭЛЕКТРИЧЕСКИХ И ЭЛЕКТРОННЫХ ИНСТРУМЕНТОВ

Из прибора идет 
белый дым

Свежий картофель 
фри
неравномерно 
обжаривается 

Жареная еда не 
хрустящая, когда ее 
достают из
аэрофритюрницы

Номер товара: 04936
Продукт: Аэрофритюрница Cecofry Drip 5000
Мощность: 1500 Вт
Напряжение: 220-240 В
Частота: 50-60 Гц
Емкость: 5 л
Технические характеристики могут изменяться без предварительного уведомления с целью 
улучшения качества продукции.
Сделано в Китае
Разработано в Испании

Потребители должны обратиться в местные органы власти или розничного продавца для 
получения информации о правильной утилизации старых приборов и/или их батарей.
Соблюдение указанных выше инструкций поможет защитить окружающую среду.

Cecotec несет ответственность перед конечным пользователем или потребителем за любое 
несоответствие, существующее на момент поставки продукта в соответствии с положениями, 
условиями и сроками, установленными применимыми правилами.
Рекомендуется, чтобы ремонт производился квалифицированным персоналом.
Если в любой момент вы обнаружите какую-либо проблему с вашим продуктом или будете 
иметь какие-либо сомнения, не стесняйтесь связаться с официальной службой технической 
поддержки Cecotec по номеру +34 963 210 728.

Права интеллектуальной собственности на тексты в настоящем руководстве принадлежат 
CECOTECINNOVACIONES, S.L. Все права защищены. Содержимое этой публикации нельзя, 
полностью или частично, воспроизводить, хранить в поисковой системе, передавать или 
распространять какими-либо средствами (электронными, механическими, фотокопирова-
нием, записью или подобными) без предварительного разрешения CECOTEC INNOVACIONES, 
S.L.

Этот символ указывает на то, что в соответствии с действующими нормами 
изделие и/или батареи необходимо утилизировать отдельно от бытовых 
отходов. Когда срок годности данного продукта истечет, вы должны утилизиро-
вать элементы/батареи/аккумуляторы и отнести их к пункту сбора, назначенно-
му местными органами власти.

Вы готовите жирные 
ингредиенты.

Когда жирные ингредиенты готовятся с 
помощью фритюрницы, они выделяют 
небольшое количество масла, которое 
может вызвать появление белого дыма. Это 
не влияет на прибор или результат.

В корзине все еще 
есть остатки жира от 
предыдущего 
использования.

Белый дым возникает из-за нагревания 
смазки в устройстве. Убедитесь, что вы 
правильно очищаете устройство после 
каждого использования.

Не используется 
правильный сорт 

Используйте свежий картофель и убедитесь, что 
он остается твердым во время жарки. 

Вы плохо промыли
картошку фри перед 
жаркой.

Хорошо промойте картофель, чтобы 
удалить крахмал.

Хрустящая корочка 
картофеля будет 
зависеть от количе-
ства воды и масла.

Убедитесь, что вы хорошо высушили картофель-
ные палочки, прежде чем добавлять масло.

Нарежьте картофельные палочки на более 
мелкие кусочки, чтобы они были более хрустящи-
ми.
Добавьте немного больше масла для более 
хрустящего результата.
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SAFETY INSTRUCTIONS

new users.
- All safety instructions must be closely followed when using 

the appliance.
- 

precautions must always be followed to reduce the risk of 

- 

they have been given supervision or instruction concerning 
use of the appliance in a safe way and understand the 
hazards involved. Children must not play with the appliance. 
Cleaning and user maintenance should not be carried out by 
unsupervised children.

- 

- 

temperature of the accessible surfaces may be high when 
the appliance is in operation.

- 

- 

- 

- Position the appliance in such a way to avoid spillage of hot 

- Make sure the voltage of your mains supply matches the 

appliance.
- We recommend that the room where you intend to use the 

ventilated.
- Incorrect or improper use can damage the appliance and be 

described in this manual.
- 

not in use.
- Do not use outdoors.
- Check the power cable regularly for visible damage. If the 

- 
it from sharp edges and heat sources. Do not allow the cable 
to touch hot surfaces. Do not let the cable hang over the 
edge of the working surface or worktop.

- 

cause damage to the appliance or injuries to the user.
- 

damaged in any way.
- 

wet atmospheres.
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- 
careful when placing the basket out of the air fryer. Place 
the handle inwards to prevent spillage of what’s inside. Do 

- 

- 
- Do not touch the interior of the appliance while in operation.
- Always place the ingredients to be cooked inside the basket 

to prevent them from touching the heating elements.
- Make sure your hands are dry before handling the plug or 

switching on the appliance.
- 

when it is being cleaned. Allow it to cool down completely 
before attaching or removing parts and before cleaning the 
appliance.

- Do not leave the appliance unsupervised while plugged to 
the mains.

- Cleaning and maintenance must be carried out according to 
this instruction manual to make sure the appliance operates 
properly.

- Do not place the appliance against the wall. Leave a safety 
distance of 10 cm on the back of the appliance and 10 cm on 
each side. Do not place any object on top of the appliance 
when in use.

- Hot steam is released through the air outlet openings of 

at a safety distance from the steam and from the air outlet 
openings. Hot air may come out when removing the basket 
from inside the appliance.

- Immediately unplug the appliance if you notice black smoke 
coming out of it. Wait until the smoke disappears to remove 
the basket from the appliance.

- We recommend the use of gloves when touching the basket 
and rack.

- Do not try to repair the appliance by yourself.
- Supervise children to prevent them from playing with the 

appliance.
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2. BEFORE USE

- 

packaging materials are recycled accordingly.
- Make sure all parts and components are included and in good conditions. If there is any 

immediately.
- 

3. OPERATION
Using the appliance

to get to know the appliance. 
Air fryer
1. Plug the power cable into the outlet.
2. Remove the basket from the air fryer.

Put the ingredients in the basket.
4. Put the basket back in the air fryer. Carefully align the basket guides with those on the 

fryer body. 

the basket only by the handle.
5. 
6. 

the basket out of the appliance using the handle and remove the food using wooden or 

7. 
the device and place it on a heat-resistant surface.

pause icon.

set the timer for a few more minutes.

from the basket.

1. PARTS AND COMPONENTS

1. 
2. Control panel

4. Basket drawer
5. Rack
6. Handle
7. Air outlet

Power cable

Control panel. (Fig. 2)
1. Default programmes
2. Increase icon

Default programme selection icon
4. Water spray icon
5. 
6. 
7. Light icon

Power/pause icon
Decrease icon

10. Ventilation indicator light
11. Heating indicator light
12. 

14. Display 

device.

Box content:
- Air fryer
- Instruction manual
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Settings

Icon Name
(°C) (min)

Water spraying 
Spraying times

Chips 200 -

Chicken 
wings and 
thighs

200 25
after 10 minutes

Shrimp 10

Meat 15

Dessert 150 25
after 10 minutes

Vegetables 150 15

Fish 12 
after 5 minutes

15 -

Note
- 

- 
from the fryer during cooking hardly alters the process.

10. Empty the basket into a bowl or plate. 
11. 
12. 

batch.

Operation instructions
1. 
2. 

appear on the display. 
4. 

5. 
basket is reinserted.

6. 

7. 

Water spraying
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5. TROUBLESHOOTING

Troubleshooting

Problem Possible causes Solution

work

plugged in.
Plug the appliance to an earthed wall socket.

timer.
Set the timer to the desired cooking time.

Food is not fully cooked

ingredients in the 
basket is too big.

Put smaller batches of food in the basket. 
Smaller batches are cooked more evenly. 

is too low.

too short.
Set the timer to the desired preparation time 

fried unevenly in the air 
fryer

Some types of food 
need to be stirred 
during the frying 
process.

chips) need to be shaken halfway through the 

Fried snacks are not 
crispy when they are 
removed from the air 
fryer

food that is meant 
to be prepared in a 
traditional deep fryer.

Bake oven snacks or brush food with a little 
oil for a crispier result. 

slide into the appliance 
properly

ingredients in the 
basket.

indication.

properly placed in the 
basket drawer.

Push the basket into the basket drawer until 
you hear a click.

Tips
- 
- 

- Stirring small ingredients during the frying process optimises the result and can help 
preventing unevenly fried ingredients.

- Add some oil to the fresh potatoes for a crispier result. Cook the food in the air fryer just 
after adding oil to it.

- 
- Snacks that can be cooked in the oven can also be cooked in the air fryer.
- 
- 

preparation time than home-made dough.
- Place a baking pan or baking dish in the air-fryer’s basket if you want to bake a cake or 

- 
for 10 minutes.

4. CLEANING AND MAINTENANCE

Cleaning

surface.

1. 

2. Clean the inside and outside of the air fryer with a damp cloth. 

soak for about 10 minutes.
Clean the interior of the appliance with hot water and a non-abrasive sponge.

4. Clean the heating element with a soft brush to remove any food residue.

Storage
1. 
2. Make sure all parts are clean and dry.
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Consumers must contact their local authorities or retailer for information concerning the 
correct disposal of old appliances and/or their batteries.
Compliance with the above guidelines will help protecting the environment.

8. TECHNICAL SUPPORT AND WARRANTY

applicable regulations.

9. COPYRIGHT

White smoke comes out 
of the appliance

greasy ingredients.

When you fry greasy ingredients in the air 

contains grease 
residue from previous 
use.

in the basket. Make sure you clean the device 
properly after each use.

Chips are unevenly fried

right potato type. put during frying.

potato sticks properly 
before you fried them.

Rinse the potato sticks properly to remove the 
starch.

Chips are not crispy 
when they come out of 
the air fryer

potatoes will depend 
on the amount of 
water and oil. 

Make sure you dry the potato sticks properly 
before adding the oil. 

Cut the potato sticks on smaller pieces for 
crispier results.

Add a little bit more of oil for a crispier result.

6. TECHNICAL SPECIFICATIONS

Made in China | Designed in Spain

7. DISPOSAL OF OLD ELECTRICAL AND ELECTRONIC APPLIANCES

and/or batteries must be disposed of separately from household waste. When 
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