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1. PIEZASY COMPONENTES

Parts and components/KomnoHeHTu npucTtpoi/Ersatzteile und
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Cuerpo principal
Bandeja recogegrasas
Resistencias
Parrilla/grill
Bandejas laterales
Petos perimetrales
Bandeja superior
Patas superiores
Bandeja inferior
Codos de unién

Patas inferiores
Apoyo de las patas
Cable de alimentacién

Indicador luminoso de temperatura

Selector de temperatura

Main body
Fat-drip tray
Heating elements
Grid

Side trays
Containment perimeters.
Upper tray

Upper legs

Lower tray

Tube connectors
Lower legs

Legs support
Power cord

Temperature indicator light

Temperature dial

Kopnyc npucTtpoto
MigaoH ana »xunpy
HarpisanbHi enemeHT
Pewitka

bokoBi nigaoHn
BiuHi ekpaHu
BepxHit noToK
BepxHi HixKM1
HuKHi nigaoH
3'eaHyBavi TpybOK
HWKHI HiskKK
Tpumadi HixKoK
Kabenb KunBneHHn

CeiTnoBuMi iHAMKaTOp TemnepaTypwu

PerynaTtop Temnepatypu
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2. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Lea las siguientes instrucciones atentamente antes de usar el producto. Guarde este manual

para referencias futuras o nuevos usuarios.

6

Aseglrese de que el voltaje de red coincida con el voltaje especificado en la etiqueta de
clasificacién del producto y de que el enchufe tenga toma de tierra.

Conecte el producto a una toma de corriente eléctrica adecuada para soportar la potencia
del dispositivo.

Este producto esta disefiado para ser utilizado exclusivamente en el &mbito doméstico.
Coloque el producto en una superficie seca, estable, plana y resistente al calor.
Mantenga el producto alejado de fuentes de calor, luz solar directa, humedad y bordes
afilados.

Mantenga una distancia de seguridad minima de 15 cm entre el producto y la pared u
objetos inflamables como cortinas, ropa, tapiceria, pafios de cocina, etc.

No sumerja el cable, el enchufe ni ninguna otra parte fija del producto en agua o cualquier
otro liquido. No exponga las conexiones eléctricas al agua. Aseglrese de que tiene las
manos completamente secas antes de tocar el enchufe o encender el producto.

No ponga el producto en funcionamiento si tiene un cable o enchufe defectuoso o si no
funciona correctamente. En caso de mal funcionamiento o averia contacte con el Servicio
de Asistencia Técnica oficial de Cecotec.

Este dispositivo no esta disefiado para ser operado mediante temporizadores o mandos
externos.

Durante y tras su funcionamiento, el recipiente empleado podria estar muy caliente. Uti-
lice guantes o cualquier otro tipo de accesorios de proteccién para evitar quemaduras y
dafios.

Aseglrese de apagar el aparato y desconectar el cable de alimentacién de la toma de
corriente de la pared antes de proceder a limpiarlo o a cambiarlo de sitio.

Distribuya el peso de los alimentos de forma uniforme sobre la parrilla.

El peso maximo permitido por el producto es de 2 kg, aseglrese de no excederlo.
Elaparato no debe ser usado por nifios desde 0 hasta 8 afios. Este electrodoméstico pue-
de ser usado por nifios de 8 afios de edad y mayores de 8 afios si estéan continuamente
supervisados.

Este aparato puede ser usado por personas con capacidades fisicas, sensoriales o men-
tales reducidas, o con falta de experiencia y conocimiento si estan supervisados o han
recibido instruccién concerniente al uso del aparato de una forma seguray entienden los
riesgos que este implica.

Supervise a los nifios para asegurarse de que no jueguen con el producto. Es necesario
dar una supervision estricta si el producto esta siendo usado por o cerca de nifios.

PERFECTSTEAK 4250 STAND
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3. ANTES DE USAR

1. Saque el producto de la caja.

2. Retire todo el material del embalaje, asi como las etiquetas y pegatinas del producto.

3. Utilice un pafio suave y hdmedo para limpiar la parrilla (4), la bandeja superior (7) y la ban-
deja recogegrasas (2).

ADVERTENCIA: al calentar el producto por primera vez podria producirse humo debido a los res-
tos residuales de la fabricacién. Aseglrese de que la parrilla y la bandeja recogegrasas estan
limpias y secas antes de poner el producto en funcionamiento.

4. MONTAIE

| 1

Cologue el producto en una superficie plana, estable y seca.
Introduzca la bandeja recogegrasas en el cuerpo principal del producto.
Cologue la resistencia dentro de la bandeja recogegrasas.

& wpN o

Ponga la parrilla sobre la resistencia y la bandeja recogegrasas y ajlstela a la medida
deseada.

PERFECTSTEAK 4250 STAND 7
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Introduzca las bandejas laterales en las guias laterales como se muestra en la figura 2.
Presione ligeramente hasta que estén bien fijadas.

Introduzca los petos perimetrales en las guias traseras como se muestra en la figura 2.
Presione ligeramente hasta asegurarse de que estén bien fijados.

Introduzca una de las patas inferiores en una de las partes del codo de unién y presione
hasta que esté fijada correctamente. Repita este paso con las 3 patas restantes.

Cuando estén todas las patas encajadas correctamente en la bandeja inferior, coloque el
producto sobre las patas superiores asegurandose de que estén alineadas con los agujeros
situados en la parte inferior del producto para garantizar la estabilidad del producto.
Introduzca las patas superiores en los agujeros situados en la parte superior de la bandeja
inferior. Repita este paso con las 3 patas superiores restantes y aseglrese de que estén
encajadas correctamente.

PERFECTSTEAK 4250 STAND
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10.  Una vez estén todas las patas encajadas correctamente en la bandeja inferior, coloque el
producto sobre las patas superiores asegurandose de que estén alineadas con los agujeros
situados en la parte inferior del producto para garantizar la estabilidad del producto.

5. FUNCIONAMIENTO
Una vez que el producto esté montado correctamente, llene la bandeja recogegrasas

de agua hasta la marca "MAX".

ADVERTENCIA: asegurese de llenar siempre la bandeja recogegrasas de agua durante el
uso del dispositivo para evitar la apariciéon de llamas como consecuencia de la grasa de los
alimentos.
Seleccione la temperatura deseada en el termostato:
Temperatura media o baja para calentar alimentos.
Temperatura alta para cocinar de forma réapida o para asar.
Elindicador luminoso de temperatura se encendera al configurar la temperatura y se
apagara cuando el producto alcance la temperatura preconfigurada.
Cologue los alimentos directamente en la parrilla.

ADVERTENCIA: no coloque platos, bandejas o papel de aluminio directamente sobre la parrilla.
El tiempo de coccidon de los alimentos variarad segln el grosor y el tipo de alimento.
Se recomienda dar la vuelta a los alimentos durante el proceso de coccién.
Cuando hayafinalizado el procesode coccién, recuerde girar el selector de temperatura
a"0"y desconectar el cable de alimentacién de la toma de corriente de la pared.

6. RESOLUCION DE PROBLEMAS

La resistencia incorpora un interruptor de seguridad que evita su funcionamiento fuera de la
bandeja recogegrasas. En caso de no encenderse la resistencia, compruebe la conexién y
aseglrese de que esté encajada adecuadamente en el bastidor.

PERFECTSTEAK 4250 STAND 9
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7. LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

Desconecte el producto y permita que se enfrie antes de comenzar la limpieza.

No coja o transporte el dispositivo mientras esté caliente.

No sumerija el producto en agua ni en ningun otro liquido.

No utilice nunca detergentes fuertes, gasolina, abrasivos en polvo o cepillos metélicos para
limpiar ninguna de las partes del producto.

8. ESPECIFICACIONES TECNICAS

Modelo: PerfectSteak 4250 Stand
Referencia del producto: 03049
2200 W, 220-240V, 50/60 Hz

Made in China | Disefiado en Esparia

9. RECICLAJE DE ELECTRODOMESTICOS

ﬁ La directiva europea 2012/19/UE sobre Residuos de Aparatos Eléctricos y Electrénicos
(RAEE) especifica que los electrodomésticos no deben ser reciclados con el resto de los
EEE desperdicios municipales. Dichos electrodomésticos han de ser desechados de forma
separada, para optimizar la recuperacion y reciclaje de materiales y, de esta manera, reducir el
impacto que puedan tener en la salud humana y el medioambiente.

Elsimbolo del contenedor tachado le recuerda su obligacién de desechar este producto de forma
correcta. Si el producto en cuestién cuenta con una bateria o pila para su autonomia eléctrica,
esta deberd extraerse antes de ser desechadoy ser tratada a parte como un residuo de diferente
categoria. Para obtener informacién detallada acerca de la forma mas adecuada de desechar
sus electrodomésticos y/o las correspondientes baterias, el consumidor debera contactar con
las autoridades locales.

10. GARANTIAY SAT

Este producto tiene una garantia de 2 afios desde la fecha de compra, siempre y cuando se con-
serve y envie la factura de compra, el producto esté en perfecto estado fisico y se le dé un uso
adecuado taly como se indica en este manual de instrucciones.

La garantia no cubrira:
Si el producto ha sido usado fuera de su capacidad o utilidad, maltratado, golpeado, ex-
puesto a la humedad, sumergido en algln liquido o substancia corrosiva, asi como cual-
quier otra falta atribuible al consumidor.
Si el producto ha sido desarmado, modificado o reparado por personas no autorizadas por
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el SAT oficial de Cecotec.

Si la incidencia ha sido originada por el desgaste normal de las piezas debido al uso.
Elservicio de garantia cubre todos los defectos de fabricacién durante 2 afios en base a la
legislacién vigente, excepto piezas consumibles. En caso de mal uso por parte del usuario el
servicio de garantia no se hard responsable de la reparacion.

Si en alguna ocasién detecta una incidencia con el producto o tiene alguna consulta, pdngase

en contacto con el Servicio de Asistencia Técnica oficial de Cecotec a través del nimero de
teléfono +34 96 321 07 28.

PERFECTSTEAK 4250 STAND n
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2. SAFETY INSTRUCTIONS

Read these instructions thoroughly before using the appliance. Keep this instruction manual for

future reference or new users.

12

Make sure that the mains voltage matches the voltage stated on the rating label of the
appliance and that the wall outlet is grounded.

Connect the appliance to an adequate electrical power supply which holds the appliance's
rated power.

This product is designed only for household use.

Place the appliance on a dry, stable, flat, heat-resistant surface.

Keep the product away from heat sources, direct sunlight, humidity and sharp edges.

A minimum safety distance of 15 cm should be kept between the product and the wall or
flammable objects such as such as curtains, cloths, wall hangings, tea towels, etc.

Do not immerse the cord, plug, or any non-removable part of the appliance in water or any
other liquid, nor expose the electrical connections to water. Make sure your hands are dry
before handling the plug or switching on the appliance.

Check the power cord regularly for visible damage. If the cord is damaged, it must be
replaced by the official Technical Support Service of Cecotec in order to avoid any type of
danger.

This appliance is not intended to be operated by means of an external timer or a separate
remote control.

During and after operation, the appliance is likely to get very hot. Use gloves or other
convenient protection accessories in order to avoid burns and injuries.

Make sure the appliance is turned off and that the power cord is unplugged before cleaning
or moving it to a different place.

Weight must be distributed evenly on the grid.

Do not exceed the product's maximum load: 2 kg.

The appliance is not intended to be used by children under the age of 8. It can be used by
children over the age of 8, as long as they are given continuous supervision.

This appliance can be used by children aged 8 and above, and persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge, as long as
they have been given supervision or instruction concerning the use of the appliance in a
safe way and understand the hazards involved. Children shall not play with the appliance.
Supervise young children to make sure that they do not play with the appliance. Close
supervision is necessary when the appliance is being used by or near children.

PERFECTSTEAK 4250 STAND
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3. BEFORE USE

1. Take the product out of the box.
2. Remove all packaging materials and promotional labels or stickers from the product.
3. Clean the grid (&), the upper tray (7) and the fat-drip tray (2) with a soft dampened cloth.

NOTE: Smoke might be observed during first use due to residual wastes from manufacture. Make
sure the grid and the fat-drip tray are clean and dry before operating.

4. PRODUCT ASSEMBLY

| 1

Place the product on a flat, stable and dry surface.
Introduce the fat-drip tray in the product's main body.
Place the heating elements inside the fat-drip tray.

& wpN o

Place the grid on top of the heating element and fat-drip tray and adjust it to the desired
height.

PERFECTSTEAK 4250 STAND 13
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Introduce the side trays in the side guides as it is shown on figure 2. Press slightly until they
are properly fixed.

Introduce the containment perimeters in the back guides as it is shown on figure 2. Press
slightly until they are properly fixed.

Introduce one of the lower legs into one of the tube connectors’ ends until it is properly
fixed. Repeat this step with the 3 other lower legs.

Once all the lower legs are fitted into the connector tubes, introduce one of the free tube
connector ends into the lower tray. Repeat this step with the 3 other tube connectors.
Introduce the upper legs in the holes situated on the top part of the lower tray. Repeat this
step with the 3 other upper legs and make sure they are properly fixed.

PERFECTSTEAK 4250 STAND
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10. Once all the legs are properly fitted into the lower tray, place the appliance on top of the
upper legs, align them with the holes located in the product's bottom part and fix it properly
in order to ensure stability.

5. OPERATION
Once the product is properly assembled, fill in the fat-drip tray with water up to the
“"MAX" mark.

NOTE: Always fill the tray with water during use in order to avoid the appearance of flames

due to food's fat burning.

Set the thermostat to the desired temperature:
Low or medium temperature for warming foods.
High temperature for fast cooking or applianceing.
The indicator light will turn on when set and will turn off when the desired temperature
is reached.
Place food directly on the grid.

WARNING: Do not place plates, trays or aluminium foil directly on the grid.
Grilling time will vary depending on the food thickness and type.
Itis suggested to turn over foods during the grilling process.

Once food is cooked, remember to turn the temperature dial to 0" and unplug the power
cord from the wall power supply.

PERFECTSTEAK 4250 STAND 15
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6. PROBLEM SOLVING

The heating elements are fitted with a safety switch which prevents them from operating
outside the fat-drip tray. If the heating elements do not switch on, please check the connection
in order to make sure that they are properly fitted into the housing.

7. CLEANING AND MAINTENANCE

Unplug the product and allow it to cool down before cleaning.

Do not hold or transport the device while it is hot.

Do not immerse the product in water or any other liquid.

Never use strong detergents, gasoline, abrasive powder or metal brush to clean any part
of the product.

8. TECHNICAL SPECIFICATIONS

Model: PerfectSteak 4250 Stand
Product reference: 03049

2200 W, 220-240V, 50/60 Hz
Made in China | Designed in Spain

9. DISPOSAL OF OLD ELECTRICAL APPLIANCES

ﬁ The European directive 2012/19/EU on Waste Electrical and Electronic Equipment
(WEEE), specifies that old household electrical appliances must not be disposed of with
EEE the normal unsorted municipal waste. Old appliances must be collected separately, in
order to optimize the recovery and recycling of the materials they contain, and reduce the impact
on human health and the environment.

The crossed out “wheeled bin" symbol on the product reminds you of your obligation to dispose
of the appliance correctly. If the product has a built-in battery or uses batteries, they should be
removed from the appliance and disposed of appropriately.

Consumers must contact their local authorities or retailer for information concerning the correct
disposal of old appliances and/or their batteries.

10. TECHNICAL SUPPORT SERVICE AND WARRANTY

This product is under warranty for 2 years from the date of purchase, as long as the proof of
purchase is submitted, the product is in perfect physical condition, and it has been given proper
use, as explained in this instruction manual.

The warranty will not cover the following situations:

16 PERFECTSTEAK 4250 STAND
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- The product has been used for purposes other than those intended for it, misused, beaten,
exposed to moisture, immersed in liquid or corrosive substances, as well as any other fault
attributable to the customer.

- The product has been disassembled, modified, or repaired by persons, not authorised by the
official Technical Support Service of Cecotec.

« Faults deriving from the normal wear and tear of its parts, due to use.

The warranty service covers every manufacturing defects of your appliance for 2 years, based
on current legislation, except consumable parts. In the event of misuse, the warranty will not

apply.

If at any moment you detect any problem with your product or have any doubt, do not hesitate
to contact Cecotec Technical Support Service at +34 963 210 728.

PERFECTSTEAK 4250 STAND
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2. IHCTPYKLLIA 3 BE3NEYHOI EKCMNIVATALLT

YBaXKHO NpoYMTaTe L0 IHCTPYKLiK Nepes BUKOPUCTaHHAM NPUCTPOID. 36epeskiTs Lo

IHCTPYKLiKO 3 eKkcnayaTauii B MaibyTHbOMyY ab0 419 HOBUX KOPUCTYBauiB.

. Mpy1 BUKOPUCTaHHI MPUCTPO HEObXiAHO CTPOro AOTPUMYBATUCA BCIX IHCTPYKLIN 3
TexHikun 6esnexu.

. MNepexoHalTecs, Wo Hanpyra Mmepeski BiANoBi4a€ 3HaYeHH0, HaAPYKOBaHOMY Ha TabaunyLi
npunagy i Lo po3eTKa 3a3emsneHa.

. Lle npncTpin NnpsHayeHnin TinbKK A4nA 4OMALLHBOr0 BUKOPUCTaHHA. BiH He npu3HadeHni
417 KOMepLiMHOro abo NpoM1CI0BOro BUKOPUCTaHHS.

. [py BCTaHOBAEHHI MPUCTPOLO Ha CyXy, CTiMKY, NAACKY, TEPMOCTINKY MOBEPXHHO.

. TpumaiTe npucTpin AKoMora gani Big Axxepen Tenna, NPAMMX COHAYHUX MPOMEHIB,
BO/IOMM i FOCTPUX KpaiB.

. [oTpumyniTecs BiacTaHi MiRiMym 15 cm Big MpUCTPORO A0 CTiH ab0 iHWKX erko3anMmncTix
npeameTiB TaKi AK LWTOPW, CePBETKM, HACTIHHI KMAVMW, PYLLUHWKKL i T. 4.

. 3abopoHeHo 3aHypoBaTH Kabesb, enekTPoBUAKK abo byAb-AKi He3HIMHI YacTUHM
npucTpoto B BoAy abo iHWi pianHn. MNepes BUMKHEHHAM NPUCTPOIO 3 PO3eTKM abo
YBIMKHEHHAM MPUCTPOO NepeKoHanTecs, Wo y Bac Cyxi pyKu.

. PerynsapHo nepesipaiiTe kabesb *KMBAEHHA 3apAA4HOr0 NMPUCTPOD Ha HAABHICTb BUANMMX
MoLKoAXKeHb. AKLLO Kabeb NOLWKOAXKEeHN, BiH MOBUHEH By Ty 3aMiHeHWi odiliiHoo
cepBicHO cy»kboto Cecotec, LWob YHUKHYTU By Ab-AKOro TUny Hebesneku.

. MpucTpilt He Npy3HaYeHnn 4ns poboTK 3 4OMNOMOrOH 30BHILLUHBOro TaiMepa abo oKkpemoi
CUCTeMU ANCTaHLINHOro KepyBaHHA.

. Mig Yac i nicna poboTK NPUCTPI MOXKe CUBHO HarpiBaTUCA. BUKOpUCTOBYITE pyKaBUYKM
ab0 iHLWI 3pyYHi 3aX1CHi akcecyapy, LWo6 YHUKHYTK OMiKiB i TpaBM.

. Mepea unLLeHHAM abo nepemillleHHAM NPUCTPOHO B iHLLIE MiCLe NepexkoHanTecs, Wo
NPUCTPIM BUMKHEHO, @ LUHYP *KMBAEHHA BiAKAOHeHWIN Big Mepei.

. Bara npogykTiB noBrHHa piBHOMIPHO pO3N0A4INATUCA MO CiTLi.

. He nepeBuLLyiTe MakCMMasibHe HaBaHTaXKeHHA NPUCTPOID: 2 Kr.

. MpuCTPI He NpU3HaYeHnn 414 BUKOPUCTaHHA AiTbMM BiKOM 40 8 pokiB, 4iTh cTapLlie 8
POKIB, MOXKYTb BMKOPUCTOBYBATW MPUCTPIM AKLLO BOHM 3HAX0AATbCA Mif NOCTIMHUM
HarnAa40M AOPOC/aUX.

. MpuUCTpili MOXKe BUKOPUCTOBYBaTUCA 0COBaMM 3 0BMEKEHUMM Pi3UHHUMU, Yy TANBUMM
260 po3yMOBUMM 34i6HOCTAMU, @ TAKOXK 6e3 BiANOBIAHOMro 40CBIAY Ta 3HaHb, AKLLO 3a
HWMMU € NOCTIMHe CrnocTepeykeHHs abo HagaHa IHCTPYKLUIA LWoao 6e3neqHoro
BMKOPUCTaHHA NPUCTPOLO, | KOPUCTYBaY PO3YMiE BCi PU3NKN BUKOPUCTaHHA.

. CnigRyiiTe 3a ManeHbKMMK AiTbMU, W6 BOHM He rpannca 3 NpncTpoem. [lopocsi NOBUHHI
yBaXKHO CrocTepiraTvt 3a 4iTbMW, KON NMPUCTPI BUKOPUCTOBYETLCA AiTbMM abo NopyH 3

HUMMUA.

18 PERFECTSTEAK 4250 STAND
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3. NMEPEA NEPLLUMM BUKOPUCTAHHAM

1. [icTaHbTe Npu1CTpii 3 KOPOBKK.
2. 3HimiTb BCi NaKyBasbHi MaTepiany i HaknerKM 3 NpUCTPOLD, | MOro aKcecyapis

3. OumcTitb pewitry (4), BepxHiii noTok (7) i noTok and 36opy »unpy (2) M'AKOI0 BOMOro0
TKaHWHOIO.

MPUMITKA: morke 3'aBUTLCA nerkuii 3anax rapy abo AMM Npu nNepLioMy BUKOPUCTaHHI rpuato,
Lie BUKAMKAHO HaAAMLLKOM MacTUAbHUX MaTepianis B npoueci BupobHuuTBa. [Nepes noyaTkom
po60TU NepeKroHaTecs, Wo CiTKa i NigaoH 408 360py *KUpy YUCTI i Cyxi.

4. 3BIPKA TIPUCTPORO

? %
l 1

[ocTaBbTe NpUCTPIN Ha PiBHY, CTIMKY i CyXy MOBEPXHIO.
BcTaHoBITh 10TOK 41A 360pY *KMPY B OCHOBHMIA KOPMYC NMPUCTPOHO.
MomicTiTe HarpiBanbHi enemeHTU B MigA0H A1 36opy *Kupy.

HwN

MomicTiTb peLwiTKy 3Bepxy Ha HarpisanbHWUIA enemeHnT i NiggoH 4na 36opy kupy i
BifperynoinTe Moro BUCOTY 3@ BalUMM HbaskaHHAM.

PERFECTSTEAK 4250 STAND 19
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BcTaBTe 6iuHi 10TKM B BiYHI HANPAMHI, AK MOKa3aHOo Ha Man. 2. 31erka HaTUCHITb Ha HUX
MOKW BOHW He 3adiKCytoTbCA Ha CBOIX MicLAX.

BcTaHoBITh 3axMCHI BiYHi eKpaHW B HAaNPaBAAKUMX, AKi 3HAX0AATbCA Ha 3a4HIN CTiHLi
NPUCTPOIO AK MOKa3aHO Ha MasoHKY 2. 3n1erka HaTUCHITb Ha HUX NMOKW BOHW He
3adiKCytoTbCA Ha CBOIX MiCLIAX.

\ 3

BcTaHoBITb 04HY 3 HUMKHIX Hi¥KOK B 04MH 3 KiHLIB 3'€4HYBauyiB TPYyOOK HUKHBOMO N10TKa,
NMOKM BOHa He 3adikcyeTbCA. [TOBTOPITh Liel KPOK 3 3 iHLUMMU HUMKHIMK HisKKamU.

Micnsa Toro, AK BCi HUXKHI HiXKKM BCTAHOB/EHI B 3'egHyBadi TpyOOK, BBeAITL 0A4HY i3 3i6paHmnx
Hi¥KOK 3i 3'egHyBaYaMu TpYBOK Y BislbHMIA OTBIP B HUMKHI YACTUHI HUXKHBOO /10TKA.
MoBTOPITh Lei KPOK 3 3 iHWMMK HiXKKaMU.

BcTaBTe BepxHi HiXKKM B 0TBOPYU, PO3TaLLOBaHi Y BEPXHi YHaCTUHI HUMHBO0 /10TKa.
MoBTOPITh Lein KPOK 3 3 iHWMMK BEPXHIMW HiXKKamK i nepeKkoHanTecs, Wo BOHW NpaBuabHO
3adikcoBaHi.
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10.  MicnAa Toro, AK BCi HiXkKW ByAyThb NPaBUIbHO BCTAHOB/EHI B HUXKHBOMY /IOTKY, MOMICTITb
OCHOBHWI MPUCTPIl Ha BEPXHIO YaCTUHY BEPXHIX HiXKOK, BUPIBHANTE MO0 3 0TBOPamu,
PO3TaLLOBaHNMUN B HUMKHI YaCTUHI BUPOOY, MPaBuabHO 3aKpiniTe NPUCTPIN Ans
3abe3neyeHHs CTIMKOCTI rpuns.

5. EKCNAYATAUIA NMPUCTPOKO

. Micna KopeKTHOI 36ipKX NPUCTPOIO 3aMOBHITL NOTOK 4719 360pY 1Py BOAOH 40
nosHavykuy «MAX».

NPUMITKA: Mig yac BUKOPUCTaHHA 3aBXKAM 3aMOBHIONTE T0TOK BOAOHD, OO YHUKHYTU

3aropAHHA XK1py.

. BcTaHoBiTL TepmocTaT Ha NOTPibHY TemnepaTypy:
. Hu3bka abo cepeaHa TemnepaTypa AnA posirpiBy ixi.
. Bucoka TemnepaTypa Ana WBMAKOro NPUroTyBaHHA ixKi.

. CBiTnoBMIA iHAMKaTOp Byae BMUKATUCA | BUMUKATUCA NpU 3MiHI TemnepaTypu
Harpisy.

. MoMicTiTb Ky NPAMO Ha peLliTKy.

VYBArA: He cTaBTe Tapifku, NigHoCcK abo antomiHieBY Gobry MPAMO Ha PeLuliTKy.

. Yac NpuroTyBaHHA 3a1eXKnTb Bif TOBLUMHM | TUNY NPOAYKTIB.
. PekomeHayeTbcA nepeBepTaTv NPOAYKTM Nif Yac NPUrOTYBaHHA Ha rPUIi.

. Micna npuroTyBaHHA i He 3abyabTe BCTaHOBUTH perynaTtop TemrnepaTypu Ha «0» i
Bid'€4HATU WWHYP *KWUBAEHHA Bif HACTIHHOrO 610Ky KUBAEHHSA.
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6. PILLEHHA TUNOBUX NMPOBJIEM

HarpiBanbHi efemeHTV ocHalleHi 3anobiskKHUM BUMMUKaYeM, AKUIA He [03BO/SAE iM NpaLoBaTy
6e3 nigaoHy 41a 360py *Kupy. AKLIO HarpiBaAbHUN enemMeHT He BMUKAETbCA, bydb nacka,
nepeBipTe KOPEKTHICTb YCTaHOBKM HarpiBasnbHOro enemeHTy B KOpryc NpUCTPOtO.

7.04MLLEHHA TA OBC/TYTOBYBAHHA NPUCTPOLO

OT BUMKHITb rpunb i garTe oMy 0X0N0HYTU Nepes YNLLeHHAM.

He nigHimaliTe i He pyxalTe NpuCTPii NOKK BiH rapaymii

He 3aHyptoiTe NnpucTpiit y Boay i Byab-aKy iHWY pignHy.

He BMKOpUCTOBYTE abpasuBHi MmaTepianu, aKi MoXKyTb NoAPANaTY abo NOWKOANTM
aHTUNpUrapHe NOKpUTTA.

8. TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKNA
Mogens: PerfectSteak 4250 Stand

Koa mogeni: 03049

MoTy»kHicTb 2200 BT

HanpyraiyactoTa: 220-240 B ~ 50-60 Iy
PiBeHb 3axmncTty: IPX4

3po6neHo B Kutai | PospobneHo 8 lcnaii

9. VTUNI3ALIA CTAPUX ENEKTPUYHUX NPUNAAIB

Esponericeka ampekTtva 2012/19 / EU npo yTunisauito enexkTpuuHoro Ta
enexkTpoHHoro obnaaHarHa (WEEE) BcTaHoBAIOE, WO CTapi No6yToBi enexkTponpuiaam

Emmmm HE MOXKHa BUKMAATY PA30M 3i 3BUHAVHUMUN HECOPTOBAHMMM MYHILMNaAbHUMM
Biaxogamu. CTapi npuaaam maoTb By Tr 3ibpaHi oKpemo, o6 oNTUMI3yBaTK yTUAI3aLIIO i
nepepobKy mMmaTepianis, L0 B HUX MICTATLCA, @ TAKOX MiHIMi3yBaTX MOXKANBI NepeLlKoan Ha
30PO0B'A NHOAMHM | HABKOANLLHE CcepeaoBuLLe. [TeperpecneHmnin CUMBO «KOLKMK 419 CMITTA»
Ha BMpO6i Haragye Bam Npo Balli 060B'A3KM NPaBWUALHO YyTUAIBYBaTVU Npunagd. AKLIO NPUCTpIn
Mae BbyAoBaHy baTapeto abo BUKOPUCTOBYE akyMynsaTopW, IX C1ig BUTArTU 3 Npunagy i
yTUANI3yBaTH BiANOBIAHMM YMHOM. CNOXKMBaYi NOBMHHI 3B'A3aTNCA 3i CBOIMM MiCLLeBUMMU
BAacTAMM abo po3apibHMM NpodaBLem 418 0TPUMaHHA iHbopMaLil LWoAo NpaBuabHOT
yTuni3auii ctapux npunagis i / abo ix 6atapen.
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10. CEPBUCHOE OBC/TYXKUBAHUE U TAPAHTHA

Ha gaHuit npunag HagaeTbCa rapanTia NPOTArom 2 PoKiB 3 43TV MOKYMKK, 38 YMOBW HafaHHA
OOKYMEHTa, WO NiATBepAXKYE MOKYMKY, 3HAaX0AXKEeHHA Npuaagy B BiAMIHHOMY Qi34HOMY CTaHi
i NpaBUIbHOMY KOPUCTYBaHHI, AK ONMMCaHO B LbOMY MOCIOHMKY 3 eKcrsiyaTalLlii.

[[@paHTia He NOLUMPIOETHLCA Ha HACTYMNHI CUTyauil:

« [MpuncTpin BUKOpUCTOBYBaBCA B LiNAX, BiAMIHHWX Bif MPU3HA4YeHMX 419 HbOro,
BMKOPWCTOBYBaBCA HENPaBW/bHO, NigAaBaBCAa NafiHHAM, BNAWBY BOIOMM, 3aHYPEHHIO B PiaKi
260 KOpO3ilHi PeHOBMHM, @ TAKOMK IHLIMX HeCMPABHOCTeM, NOB'A3aHNX 3 BMAMBOM MOKyMNLA.
- Mpunag 6yBs po3ibpaHuin, MmogndikoBaHuiM abo BiApemMoHTOBaHMM ocobamu, He
yNOBHOBaxKeHnMK odiLinHo cny»kboto TexHiuHo! nigTpymkm Cecotec.

+ HecnpaBHOCTI, W0 BUHMKAIOTb B pe3ybTaTi 3HOCY MOro BUTPATHMX abo 3anacHMX 4acTuH
4epes MocTiliHe BUKOPUCTaHHA.

- [apaHTiliHe 06CyroByBaHHA NMOKPUBAE BCi BMPOBHUMYI AedeKTr Balloro NpUcTpoo
NPOTAromM 2 poKiB, BiANOBI4HO 40 YYHHOMO 3aKOHOA@BCTBA, 38 BUHATKOM BUTPATHUX
fetanen. Y pasi HeNpaBWILHOrO BUKOPUCTAHHA rapaHTia He MOLWKMPKETLCA. AKLWO B By ab-
AKMI MOMEHT B BUABMTE ByAb-AKi Npobaemu 3 BawmM NpoayKTOM abo y BaC BUHMKHYTb
Byab-AKi cymHiBu, 3BepTaiTeca B OdiuinHui cepsicHMin ueHTp Cecotec

- [@apaHTia Ha akymynAaTop cknagae b micAadis.

Smart Group
CawnT: https://service.smartgroup.ua/
Neten.: 0 800 300 245
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PYCCKUMN

2. UHCTPYKLMA N0 BE30MNACHOM 3KCMAYATALUN

BHMMaTenbHO npounTanTe 3Ty MHCTPYKLUMIO Nepes Ucnosb3oBaHvem ycTpoictea. CoxpanuTe
3Ty MHCTPYKLUMIO MO 3KCM/lyaTaumm B 6yayLem Uam 418 HoBbIX Nosib30oBaTesnei.

. Mpu CNonb30BaHUK YCTPOMCTBA HEOOXOAMMO CTPOro CO6A0AATH BCE MHCTPYKLMM MO
TexHuKe 6esonacHocTu.

. Y6eauTecs, YTO HanpsaXKeHe CeTn COOTBETCTBYET HarnpaAXKeHWIo, yKasaHHOMY Ha
nacnopTHoM Tabanuke Npubopa 1 UTo po3eTKa 3a3emseHa.

. 370 yCTPOMCTBO NpeaHa3HayYeHo ToMbKO A1 4OMALLIHero Ucnosb3oBaHus. OH He
npefHasHaveH 419 KOMMepPYeCKoro UM NMPOMbILLIEHHOMO MCMOo/b30BaHMA.

. YcTaHaBAMBanTe yCTPOMCTBO Ha Cyxyto, yCTOMYMBYHO, MOCKYIO, TEPMOCTONKYHO
NOBEpPXHOCTb.

. [epxunte nsgenve Baany 0T UCTOYHMKOB Terna, MPAMbIX COMHEYHbIX Syyei, Bnaru u
OCTpbIX Kpaes.

. CobntopaliTe paccTosHne MUHUMYM 15 CM OT YCTPOMCTBa 40 CTeH UAK ApYriX
NerkoBOCNIaMeHSAIOLWMXCA NPeaMeToB Takmne Kak WTopsbl, candeTKu, HacTeHHbIe KOBPbI,
KYXOHHble NonoTeHua 1 T. 4.

. 3anpeLyeHo norpysKaTb Kabesb, 31eKTPOBUAKY NN NH0ObIe HeCheMHbIe YacTu YCTPOMCTBa
B BOAY WU Apyrie *KUaKoCTw. Nepes BbIK/AYeHeM yCTPOCTBa N3 PO3eTKU Un
BK/OYEHMEM YCTPONCTBa ybeanTech, UTo y BaC Cyxue pyKu.

. PerynspHo npoBepaiiTe Kabesnb NUTaHnA 3apAAHOro YCTPOMCTBA Ha Hannyme BUAUMBIX
noBpexkaeHnin. Ecv kabenb NoBperkaeH, OH A0s1XKeH BbITb 3aMeHeH obuLMansHoM
cepBuUCHOM cy»kbo Cecotec, uTobbl M3berkaTb N106Oro TMna oNnacHoCTy.

. YCTpoicTBO He npeaHasHaveHo 415 paboTbl C MOMOLLbIO BHeLWHero Tainmepa Ui
0TAeNbHOM CMCTeMbI AUCTaHLUMOHHOM ynpasieHus.

. Bo BpemaA 1 nocne paboTbl yCTPOMNCTBO MOXKET CU/IbHO HarpeBaTbesa. Micnonb3yinTe
nepyaTKmn nAn gpyrmne yaobHble 3alMTHbIe akceccyapsbl, HTobbl M36eXKaTb 0XKOroB 1 TPaBMm.

. Mepeg unCTKOM UK NepemelLieHemM yCTPOMCTBA B Apyroe MecTo yoeanTecs, 4To
YCTPOWMCTBO BbIKAOYEHO U LLIHYP MUTaHWA OTKAOHYEH OT CeTu.

. Bec npoayKToB A01>KeH paBHOMepHO pacnpeaenaTbCa Mo ceTke.

. He npesbilwaiTe MakCMManbHy0 Harpy3Ky yCTponcTBa: 2 Kr.

. YCTpOWCTBO He NpeAHasHa4eHo A41A UCMo/b30BaHKA AeTbMY B BO3pacTe 40 8 neT, geTu
cTapLue 8 neT, MoryT UCM0b30BaTh YCTPOMCTBO eC/IM OHU Haxo4AaTCA No4 NOCTOAHHbLIM
HabnaeHem B3poCbIX.

. [laHHOe yCTpoMCTBO MOXeT MCMOob30BaTLCA AMLAMM C OrPaHUYEHHbIMN PU3UYECKUMU,
YYBCTBUTEBHBIMW MAN YMCTBEHHBIMUW CMOCOBHOCTAMM, @ TaKKe C HedoCTaTKOM OMbITa
NN 3HAHWI, C/IN MM 3@ HUMW ecTb NOCTOAHHOe HabgeHne unv npegocTas/enHa
MNHCTPYKLMA OTHOCMTeNbHO 6e30MacHoro MCNo1b30BaHWA YCTPOMCTBA, M Nonb3oBaTesb
NMOHMMaeT BCe PUCKM UCM0Ib30BaHWA.

. CneaunTe 3a ManeHbKMMK A4eTbMU, YTOBbI OHW He Mrpanu C yCTPoMCcTBOM. B3pocsbie
L0/MKHbI BHUMATeIbHO HabN04aTh 38 AeTbMU, KOr4a YCTPOMCTBO MCM0/Mb3YeTCsa AeTbMu
WAN PAAOM C HAMU.
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3. NEPEA NEPBbIM NCMOJ/Ib3OBAHNEM

[ocTaHbTe NpogyKT 13 KOPOHKK.

2. CHMMUKTe BCe ynakoBOYHbIe MaTepuarbl, BUPKW 1 HaKNenKn C yCTPOCTBa, 1 ero
aKceccyapoB

3. Ouuctute peweTry (4), BepxHui1 10ToK (7) 1 N0TOK Ana c6opa Kmpa (2) MArKoM BAaskHOM
TKaHbHO.

NPUMEYAHUE: moxkeT NoaBuTCA Nerkui 3anax rapn mav gsiM npy nepeomM MCrosb30BaHWUM
rpunA, 3TO BbI3BAHO M3OLITKOM CMa304HbIX MaTepuasnos B npolecce npov3soacTsa. lNepeg
Hayanom paboTbl ybeamTecs, YTO CeTKa M NOAAOH A1A cOopa KMpa YnCTble 1 Cyxue..

4. CBOPKA YCTPOMCTBA

{

[ r

[ocTaBbTe yCTPOMCTBO Ha POBHYHO, YCTOMYMBYHO U CyXyHO MOBEPXHOCTb.
YcTaHoBWTE N0TOK A8 CH0pa *K1pa B OCHOBHOM KOPMYC U3genms.
MomecTnTe HarpesaTesibHble 31eMeHTbl B NoA40H 417 cbopa *upa.

[MomecTnTe pelweTKy CBepXy Ha HarpeBaTesibHbI 31eMeHT 1 NoA40H AnA coopa Kupa 1
OTperynMpyrTe ero BbICOTY Mo BaLLemMy *KenaHuHo.

£ wnN
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30

BcTaBbTe boKOBbIE 10TKM B BOKOBbIE HAMPaB/AoLLMe, KaK NMoKa3aHo Ha pucyHke2. Cnerka
Ha*KMMUTE Ha HMX MOKa OHM He 3aPUKCUPYIOTCA Ha CBOMX MeCcTax.

YcTaHoBWTE 3aLlUMTHbIE HOKOBbIE SKPaHbl B HANPaBstoLWMe KOTOpble Haxo4ATCA Ha 3a4Hel
CTeHKe yCTPOMCTBa Kak NoKa3aHo Ha pucyHke 2. Cnerka HaxKMuTe Ha HUX MOKa OHU He
3aPUKCMPYIOTCA Ha CBOMX MeCTax.

\ 3

YCTaHOBUTE 0AHY M3 HUMKHUX HOMKEK B O4MH U3 KOHLIOB CoeanHUTeNel TPYBOK HUMKHero
NOTKA, NOKa OHa He 3aduKcnpyeTca. MoBTOpUTe 3TOT War C 3 APYrUMU HUNKHUMMI
HOMKaMU.

Mocne Toro, Kak BCe HUMKHME HOXKKIM YCTaHOBNGHbI B CORAMHUTENAX TPYBOK, BBEAMTE OAMH
13 COBPAHHBIX HOXKEK C coeanHUTeNAMK TPYBOK B CBOBOAHOE 0TBEPCTUE B HUMKHER YacTK
HUYKHEro N0TKa. MoBTOpWTE 3TOT War C 3 Apyrummn TpyBKamu.

BcTaBbTe BepxHMe HOXKKM B OTBEPCTMA, PACMNONOMKEHHbBIE B BRPXHEN YaCTW HUMKHEro 10TKa.
MoBTOpWTE 3TOT War C 3 APYrMMU BEPXHUMM HOMKKAMU 1 y6eamTecs, YTO OHW NPasuibHO
3aUKCMPOBaHSI.
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10.  Tocne Toro, KaKk BCe HOXKW ByAyT NPaBW/IbHO YCTAaHOB/EHbI B HUXKHEM /I0TKe, MoMecTuTe
OCHOBHOE YCTPOMCTBO Ha BEPXHIOH HaCTb BEPXHWX HOXKEK, COBMECTUTE ero C 0TBepCTUAMMU,
pPacnonoKeHHbIMU B HUXKHE 4acTn n3gennd, npasBusibHO 3aKpenuTe yCTPOMCTBO ANs
obecrneyeHns yCTOMUMBOCTH MPUAA.

5. 3KCNAYATAUMA YCTPOUCTBA

. MNMocne KoppeKTHOW CO0PKM YCTPOMCTBA 3aMoHUTe NOTOK A8 cbopa *Kumpa BoAoM 40

oTMeTKM «MAX».

NPUMEYAHUE: Bo Bpema 1Cnonb30BaHWA BCeraa 3ano/iHAnTe N0TOK BOA0N, YTOObI

n3bexkaTb BO3ropaHma cteKkarulero xumnpa.

. YCTaHOBUTE TEPMOCTAT Ha HYsKHYIO TemnepaTypy:
- Huskas wav cpeaHaa TemnepaTypa 418 pasorpesa nuum.
- Bbicokada Temnepatypa 414 6bICTPOro NPUroTOBAGHWUA MULLM.

. CBeToBOM MHAMKATOP ByAeT BKAOUYATLCA 1 BbIKAOUATLCA NPKY CMeHe TemrnepaTypbl
Harpesa.

. MomecTnTe egy NPAMO Ha PeLleTKy.

BHUMAHMUE : He cTaBbTe Tapenku, NoAHOCh! UM antoMUHKeBy Gosbry MPAMO Ha peLLeTry.

. BpeMH npMroToBaEHMA 3aBNCUT OT TO/ILLUMHBI M TUMa NPOAYKTOB.
. PEKOMEH,EI,yeTCH nepesopaymMBaTb MPOAYKTbI BO Bpema NpuroToB/ieHnA Ha rpunie.

. Mocne npuroToBneHMA NULLK He 3abyabTe yCTaHOBUTL peryaaTop TemnepaTypbl Ha «0» u
0TCOeAMHWUTb LLHYP NMUTaHWA OT HACTEeHHOro 610Ka NUTaHKA.
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6. PELLEHWE TUMNYHbIX MPOB/IEM

HarpesaTesibHble 3/1eMeHTbl OCHALLeHbI MPefOXPaHUTE/bHLIM BbIK/KHATENeM, KOTOPbIA He
no3sonAeT UM paboTtaTtb BHe noggoHa Ana cbopa upa. Ecmn HarpesaTebHbie 31eMeHTbl He
BK/KOYAOTCA, NOXKANYNCTa, NPOBEPLTE KOPPEKTHOCTL YCTAHOBKM HarpeBaTesbHbIX 3/1eMeHToB
B KOpnyce yCTpoicTea.

7.0YMCTKA U OECNYKMBAHUE YCTPOMCTBA

OTKAUMTE FPUAb 1N AaTe eMy OCTbITb Nepes YNCTKOM.
He nogHvmainTe 1 He NnepemeLLainTe yCTPOMNCTBO NOKa OHO ropAadvee
He norpy»aliTe ycTpoMCTBO B BOAY 1 MH0BYIO APYryHO *KUAKOCTb.

He ncnonb3yiTe abpasnBHbie MaTepurasnsl, KOTOpPbIe MOryT NoLapanaTs Uav NoBpeanTh
AHTUMNPUrapHoe NoKpbITHe.

8. TEXHNYECKUE XAPAKTEPUCTUKIA
Mogens: PerfectSteak 4250 Stand

Kog mogenu: 03049

- MowHocTe: 2200 Bt

- HanpsarkeHune nyactoTa: 220-240 B ~ 50-60 My,
YpoBeHb 3awuThbl: IPX4

Caenaro B Kutae | PaspaboTaHo B Mcnanmm

9. VTUAN3ALMA CTAPBIX I/IEKTPUYECKUX U3LENNN

EBponeickas  avpektmBa 2012/19 / EU 06 yTuav3aumm 31eKTpUYeCKoro U
3n1eKTpoHHOro o6opyaosaHua (WEEE) ycTanasaveaeT, 4To CTapble GbiTOBbIE
371eKTPONpPUBOPbI Hesb3A YyTUAN3MPOBaTbL BMECTe C 0ObI4HLIMW HECOPTUPOBaHHbLIMM

MyHULMNanbHbIMKU 0TXodamu. CTapble NprMbopbl A40MKHLI COBMPATLCA OTAENBHO, HTOBI
ONTUMM3NPOBATL YTUAN3ALMIO U NepepaboTKy COAepHKaLLMXCA B HUX MaTepUanos, a Tak:Ke
CHM3WTb BO34EMCTBME Ha 340P0BbE HenoBeKa 1 OKPY»KatoLLyto cpeay. MNepedepKHy T CMMBOA
«MyCOpPHasA KOP3MHa» Ha N34ea1Un HaNnoMUHaeT BaM 0 Balleit 06A3aHHOCTW NPaBUALHO
yTUAN3MPOBaTL NPUBop. ECM YCTPONCTBO MMEET BCTPOEHHYHD 6aTapeto nam ncnonsayer
aKKYMYNATOPSI, UX CegyeT n3Bneds 13 npubopa 1 yTUAN3npoBaTb COOTBETCTBYHOLWMM
06pazom. MoTpebuTenm AonKHbI CBA3ATHCA CO CBOVMMM MECTHLIMM BAACTAMMU UAWN PO3HUUHBIM
NpoAaBLOM 414 NoAyYeHWa MHGOPMaLIMKM OTHOCUTENbHO NPaBULHON yTUAM3aLMMN CTapbIX
npubopoB 1 / nan nx batapen.
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10. CEPBUCHOE OBC/TYXKUBAHUE U TAPAHTHA

Ha aaHHbIM NpoAYKT NpeaoCTaBA[eTCa rapaHT1a B TedeHune 2 N1eT C AaTbl MOKYMKM, Npu
YCNOBUM MPeAO0CTaBACHNA AOKYMEHTA NOATBEPMKAALLEro NOKYMKY, HAX0XKAeHUA NPoayKTa B
OT/IMYHOM PU3MUECKOM COCTOSAHWUM M NMPABUALHOM MO/b30BaHMM, KaK OMMCaH0 B 3TOM
PYKOBOACTBE M0 3KCnayaTauymnm.

I'apaHTvm He pacnpoCcTpaHAeTCA Ha caegyrouie cntyaumm:

+ MpoAayKT MCNoNb30BanCA B Lensx, OTAMUYHbIX OT NpeAHa3HauYeHHbIX 4148 Hero,
1CNO/b30BasNCA HeNpaBWALHO, NOABePranca NageHunto, Bo34eNCTBUIO BAark, NOrpyKeHuto B
YKMOKME AW KOPPO3MOHHbIE BeLLeCTBa, a TaK»Ke A4PYrnM HeMcnpaBHOCTAM, CBA3AHHbLIM C
BO34eMCTBMeM NoKynaTens.

- MpoayKT 6611 pa3obpaH, MOAUDULMPOBAH AW OTPEMOHTUPOBAH ANLL@MU, He
YNOAHOMOYeHHbIMK 0dULIManbLHON Cy>KBoM TexHuyeckon nogaepsku Cecotec.

- HencnpaBHOCTK, BO3HMKaOLWME B pe3ybTaTe M3HOCa ero PacXogHbIX MW 3anacHbIX YacTel
13-33 NOCTOAHHOIO MCMO/b30BaHUA.

- [apaHTWitHOe 06CNy>K1BaHME NOKPbIBAeT BCe NPOM3BOACTBEHHbIE AedeKTbl Ballero
YCTPOMCTBA B Te4eHue 2 f1eT, B COOTBETCTBUN C AeMCTBYIOLWMM 3aKOHOAaTe1bCTBOM, 33
NCKKOYEHNEM PacXoaHbIX geTanel. B ciyyae HenpaBmnabHOro MCN0Ab30BaHNA rapaHTUA He
pacnpocTtpaHaeTca. Ecan B Nt060i MOMEHT Bbl 0B6HapysKm1Te Kakme-11b0 Npobaemsl C Bamm
NPOAYKTOM WM Yy BAC BO3HUKHYT Kakme-11bo comHeHua, obpaltaiTecs B OduumanbHbii
cepBUCHbIN LeHTp Cecotec

Smart Group

CanT: https://service.smartgroup.ua/
Neten.: 0 800 300 245
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Quart de Poblet, Valencia, Spain
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